in der Universitat for angewandte Kunst Wien

Mendplan
von Mo. 25.3.- 29.3. 2024

WOCHENTELLER

Falafel mit gegriltem Gemise und Hummus (vegan), Suppe oder Salat

MONTAG
Cemusecremesuppe (vegan)
Kichererbsen Curry (vegan)
Champignon Rohmgeschnetzeltes mit Reis

DIENSTAG
Paprikacremesuppe (vegan)
Pasta mit Spinat und Schafkése (vegetarisch)
Kartoffel-Wrstel-Culasch

MITTWOCH
Cemusesuppe Royal” (vegan)
Karfiol-Kartoffeleintopf (vegan)

Hohnerkeule mit gegrilltem Gemuse und Reis

DONNERSTAG
Knoblauchcremesuppe (vegan)
Cemuse Faijita mit Brot (vegan)

Cebackener Tilapia mit Petersilienkartoffeln

FREITAG

geschlossen

Meni bestehend aus: Tagesteller & Suppe (oder kleinem Salat)

Vegetarisch € 5,70 (Menu £ 6,20)
Nicht vegetarisch € 6,70 (Meno 7,20)
Suppe € 2,20/ Salat € 2,50
Wochenteller € 8,00
Anderungen vorbehalten.
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